
全聚德，作为中华老字号，自
1864年创立以来，一直以其独特
的挂炉烤鸭技艺闻名于世。经过
160年的岁月洗礼，全聚德的烤鸭
不仅没有因时间的流逝而失去其
独特的美味，反而在不断的创新和
传承中变得愈发精致美味。这种
美味不仅仅在于烤鸭外皮的酥脆
与内里的鲜嫩，更在于每一道菜品
背后蕴含的历史和文化。

来到常州的全聚德延续了这

一传统，将北京烤鸭的精髓带到了
南方。在这里，每一只烤鸭都经过
严格选材和精心烤制，力求让每一
位食客都能体验到最正宗的北京
味道。全聚德的每一位厨师，都是
这份美味的守护者和传承者，他们
用心制作每一道菜肴，用心传递每
一种味道。

在坚守传统的同时，全聚德也
在不断创新，持续推出各种创新菜
品，满足不同食客的口味需求。这

种创新不仅丰富了菜单，也让全聚
德成为各种聚餐的理想选择。

而这里的美味更不局限于烤
鸭。在全聚德的菜单上，每一道菜
品都独具特色，每一种食材都经过
精心挑选和处理。无论是传统的
北京菜肴，还是融合现代元素的新
式菜品，全聚德都能让人感受到那
份用心和执着。全聚德不仅仅是
在做菜，更是在用心讲述一个个关
于美食的故事。

近日，记者从嘉士伯天目
湖啤酒（江苏）有限公司了解
到，该公司近期推出新品——
天目湖江南风景罐，将独具特
色的江南四大印记以水墨画的
形式印在啤酒罐上，让啤酒成
为助力旅游推广的平台。

天目湖啤酒是江南地区具
有代表性的啤酒品牌之一，一直
重视文化创新，将江南地域文化
与啤酒文化深度融合。此次新
推出的风景罐系列以江南自然

风光和文化底蕴为设计灵感，融
合了“举杯天目湖，自在品江南”
的品牌理念，将“亭台楼阁、青砖
黛瓦、金风玉露、湖光山色”等元
素巧妙地呈现于罐身，使每一罐
啤酒都成为江南文化的载体。

天目湖是嘉士伯中国的重
要品牌。嘉士伯是世界三大啤
酒公司之一，在中国以上市企
业重庆啤酒股份有限公司为运
营平台，拥有“本地强势品牌+
国际高端品牌”的品牌组合。
近年来，作为本地强势品牌代
表之一，天目湖啤酒不断推出
高端新品，为消费者提供多元

化、高品质的啤酒产品体验，推
动企业高质量发展。

除了天目湖风景罐系列，
天目湖还在今年3月推出具有
德式白啤风味的高端产品——
天目湖白啤。该产品以100%
全麦酿造、云雾状酒体、丰富绵
密泡沫等特色以及国际化的包
装设计和清爽口感，赢得了消
费者的广泛好评。

不断丰富的高端产品线为
天目湖啤酒高端化发展注入了
新鲜活力。未来，天目湖啤酒将
持续推动高端化进程，为消费者
带来更多选择和更好体验。
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全聚德：好味道与浓浓人情味的传承

周静

一年一度的毕业、升学
季，各处的升学宴、谢师宴洋
溢着喜气，也为学子未来的
生活取个好兆头。各大餐饮
商家争相推出各式各样的升
学宴套餐：平步青云宴、鹏程
万里宴、鱼跃龙门宴、金榜题
名宴……

位于武进大学城的全聚德武
进店，近日迎来了高考学子的“金
榜题名宴”热。

店内古色古香的装饰与现代
化的服务设施相得益彰，让人瞬间
感受到一种穿越时空的奇妙体
验。师生们围坐一堂，眼前是精心
准备的全聚德特色菜品，尤其是标
志性的北京烤鸭，色泽红润、皮脆
肉嫩、香气四溢，瞬间征服了人们
的味蕾。

据全聚德武进店负责人介绍，
暑期既是出门看世界的号角，也凝

聚了学子们的毕业情。不少高考
学子选择在全聚德与父辈及亲朋
好友吃顿饭，一方面打卡百年老
店、品尝美食，一方面也用这一方
式引领学子走进奋进的青年时期，
成为难忘的美好起点。

为此，全聚德武进店在“金榜
题名宴”呈上全聚德精品烤鸭、金
蒜汤包蒸波龙、雪芽水晶河虾仁、
功夫松鼠鱼、火焰雪花牛仔排等
融合江南特色的经典菜肴，鼓励
学子们在未来的道路上不忘初
心、记得家乡的味道与家人朋友

的关切。门店负责人介绍，“金榜
题名宴”是今年推出的特价套餐，
极具性价比，1899元的价格包含
近20道经典菜肴及酒水饮料，从
上线至今已售卖上百套。

“能在常州体验到拥有160年
历史文化的老字号全聚德北京烤
鸭，真是一种别样的享受！”一位
学生兴奋地说，“这不仅是一顿大
餐，更是一次文化传承与交流，大
家在品尝美食的同时，也深刻感
受到中华老字号的独特魅力与深
厚底蕴。”

遴选经典菜品推出“金榜题名宴”

全聚德的用餐体验不仅
包括品尝美味的烤鸭，还有
特定的文化元素。师傅们会
将烤鸭切成薄片、现场为食
客上菜，同时介绍烤鸭的切
法和搭配，为用餐增添一份
文化味道和互动乐趣。在全
聚德，食客可以沉浸在独特
的用餐体验中。

作为中国餐饮业的百年
老字号，全聚德一直秉持“守
正创新”的理念，紧跟市场动
态与消费者需求，不断进行
菜品创新，实现了传统烹饪
精髓与现代创新思维的完美
结合，不仅成功融入新市场，
更塑造了全新的品牌形象与
口碑。

作为中式餐饮的代表，其
独特的烹饪技艺和美食文化
一直备受赞誉。面对日新月
异的市场环境和不断变化的
消费者需求，全聚德深知仅靠
传统无法满足市场的多样化
需求，因而在继承传统的基础
上，积极开展菜品创新，致力
于为消费者提供更加多样化
和个性化的美食体验。

近年来，全聚德推出的

“讲究菜”“创新菜”引起了市
场的广泛关注。这些菜品不
仅保留了传统烹饪的精髓，如
全聚德烤鸭的独特口感和传
统工艺，还融入了现代元素和
创新理念，既保持了经典菜品
的原汁原味，又符合现代快节
奏生活的需求，深受年轻消费
者的喜爱。

除了让人垂涎欲滴的美
食，全聚德更以浓浓的人情味
打动了无数顾客的心。无论
是高朋满座的热闹场面，还是
亲朋好友的温馨聚会，全聚德
总是能营造出一种家的感觉。

全聚德通过传递产品的
“好口味”来吸引消费者，更传
递浓浓的“人情味”，来深化与
消费者的情感连接。每一个
来到全聚德的顾客，都能感受
到那份热情和温暖。全聚德
的员工始终如一地秉持着“顾
客至上”的服务理念，他们不
仅提供服务，更用心去关心每
一位顾客，用真诚去打动每一
颗心。

在全聚德看来，餐饮不仅
仅是味觉的享受，更是情感的
交流和文化的传承。

不仅仅是传统烤鸭的魅力

美食和文化的交融

啤酒助力文旅：江南美景登上天目湖啤酒罐身
■记者 周静
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