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遗失声明 销户公示
由常州二建建设有限公司承建的常州

市科教城初级中学新建工程施工总承包已
竣工验收且农民工工资已发放完毕。拟申
请农民工工资专户销户，现予以公示(公示
期:2024年9月20日至10月19日)，如有异议，
请向常州市武进区住房和城乡建设局建设
工程管理中心(工程所在地建设主管部门)反
映，联系电话:0519-86310432。

特此公告。
常州二建建设有限公司

2024年9月20日

·霍家乐于2024年9月1
日遗失N1叉车证，证号：
320723199010195613，声
明作废

拍 卖 公 告
我公司受委托将对以下标的进行拍卖，现公告如下：
一、拍卖标的：1. 金坛区紫薇东路 36 号房屋租赁

权。2.金坛区紫薇东路42号房屋租赁权。3.金坛区紫
薇东路46号房屋租赁权。4.金坛区紫薇东路50号房屋
租赁权。5.金坛区紫薇东路54号房屋租赁权。6.金坛
区紫薇东路58号房屋租赁权。7.金坛区紫薇东路62号
房屋租赁权。（具体详见拍卖资料）

二、拍卖时间、地点：2024年9月27日上午9:30在金
坛区东门大街209号12楼拍卖厅。

公告之日起接受咨询与标的展示。
三、注意事项：竞买人于2024年9月26日下午4点

前按拍卖须知的要求，办理完毕竞拍登记手续和提交有
效证件资料，并交纳拍卖保证金,否则不具备拍卖资格。

联系电话：82365099
常州金坛拍卖有限公司
江苏金沙拍卖有限公司

·常州东顺中西医结合
门诊部有限公司遗失公
章 一 枚 ， 编 号:
3204126177270，声明作
废 ，寻 回 后 不 再 继 续
使用

0519

86685553
86677993
地址：常州市和平

中路413号报业大

厦南辅楼 311 室
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注销公告
常州骏马贸易有

限公司(统一社会信用代
码:91320103737142556U)
经股东会决议，即日
起 注 销 并 成 立 清 算
组，请债权人见报日
起45日内向本公司申
报债权处理。

特此公告

常州骏马贸易有限公司
2024年9月20日

本报讯（庄奕 图文报
道） 秋分将至，热意渐消。
说起秋天的“餐桌顶流”，大
闸蟹必有一席之地。19日上
午，记者来到了勤业五星生
活市集，发现来自固城湖的
母蟹已抢鲜上市。

在勤业五星生活市集，大
闸蟹被摆在了水产区的显眼
位置，吸引了不少市民选购。
一只只鲜活的大闸蟹威风凛
凛、张牙舞爪，在水箱里吐着
泡泡。据摊主介绍，母蟹在中
秋节已经上市了，而公蟹要等
到10月下旬，刮起西北风，才
到赏味期。它们来自南京高
淳的固城湖，规格从每只100
克到 200 克不等。规格为
200克的，每只售价55元，市
民多买来当礼品，十分体面。
规格为100—150克的，每只

18—28 元，价格要实惠得
多。买了5只100克母蟹的
周女士对记者说：“大闸蟹的

‘赏味期’特别长，能从秋天吃
到冬天。而且每个阶段都有
不同的好味道。如今母蟹的
蟹黄大部分都是呈黄色流质
状的。到了10月中旬，蟹黄
开始包裹式结块，流油的蟹黄
变得异常黏稠。往后随着天
气越来越冷，蟹黄会大面积结
块，红亮丰腴，可谓一斗擘开
红玉满。”

记者采访了多位购买大
闸蟹的市民了解到，根据大
闸蟹大小的不同，烹饪方法
也不一样。大闸蟹规格为每
只150克以上的，市民多用
来清蒸。将大闸蟹五花大绑
后，置于蒸屉中蒸煮，再佐以
姜醋，这样的吃法最为鲜

美。规格为每只100克的，
用来做香辣蟹的居多。“到了
11月，膏满黄肥的长荡湖螃
蟹会大量上市，届时市民能
大快朵颐。”摊主说。

秋天的“餐桌顶流”来了

本报讯（谈必行 王垚
朱臻 图文报道）台风“贝碧
嘉”一过，最让“吃货”担心的
莫过于螃蟹。按照惯例，再
过半个月，今年的本地螃蟹
就该上市了。可台风一来，
江河湖塘波浪汹涌，会不会
把螃蟹都吹跑了？

新北区孟河镇银河村大
致统计了一下养殖户的损失
情况，村委副主任潘鸣敏回
应：“我们还好。别担心，螃
蟹10月上桌！”

育霖农业养殖螃蟹已
有10年，台风过后，负责人
吴蓝赶紧去养殖塘里巡查
了一圈，除了部分围板被吹
歪、吹倒，冰库顶上的部分
彩钢瓦被吹掉之外，其他情
况基本正常。“我们在这里
守了一夜，提前做了一些加
固措施，还把塘里的水位下
调了10—15厘米。幸好村
里没有断电，增氧机一直在
工作。大部分螃蟹都好好
沉在塘底，没有受台风影
响。”

围板、围网受损是村里

大部分养殖户遇到的情况，
有些喜欢晚上爬上岸散步的
螃蟹因此“越狱”，但数量不
多。损失比较大的一户，被
一棵倒下的大树砸到电路，
影响了蟹塘供氧。潘鸣敏表
示，接下来村委将联合相关
部门，帮助受损养殖户恢复
生产。

今年，银河村全村超233
公顷的蟹塘里，投放了近20
万头蟹苗。不少养殖户的养
殖池塘还进行了标准化改

造，建起了水循环系统，让螃
蟹的生长环境更好。眼下，
螃蟹正在经历最后一次脱壳
期。

“比起台风，今年的气温
对螃蟹影响会更大一些。”吴
蓝说，由于今年高温时间明
显长于往年，至今还没有降
温，螃蟹的上市时间、产量、
价格可能都会有些波动。“我
们今年的预售已经达到 20
多万元，预计 9 月 28 日开
捕。”

螃蟹被台风吹跑了？银河村回应——

别担心，10月上桌！

■本报记者 李垚
本报通讯员 王羽柔

戚大街社区沿街的数家本帮
饭店，哪些菜值得一品？隐藏在老
工房区深处的风味小吃，哪几家不
可不去？牌楼巷内外新开的一批
新潮创意菜馆，谁家风格更胜一
筹？日前，记者从戚墅堰街道获
悉，该街道正在绘制首张戚墅堰美
食地图，该地图以手绘的形式，收
录了20多家餐饮名店，为广大市
民和游客提供了“美食导航”。

在美食地图发布前，记者根据
街道收录的店铺信息，对戚墅堰的
特色美食进行了初访。

发现地方味

常州，是一座爱吃面的城市。
首家入选美食地图的面馆是位于
中车大学斜对面的兴龙面馆，虽然
才开业了8年，却成功征服了食客
们挑剔的胃。

中午，记者在饭点到来前走进
兴龙面馆，本想贪个早，但不大的
面馆里已坐满了人，老板郑兴龙坐
镇灶台，忙碌非凡。面馆主打的大
排拌面，汤底浓油赤酱，细面条加
上微甜的红烧大排，成就经典拌
面。顾客选好荤菜浇头后可以再
选两样素菜，分量不限，不浪费就
行。一碗浇头满满的大排面15元
不到，又好吃又实惠。老板郑兴龙
告诉记者，他8年前半路出家做餐
饮，凭借着对于美食的爱好和钻研
的劲头，研究出了独门配方。

兴龙面馆一街之隔，还有一家
开了30多年的九区锅贴店。这家
店伴随了一代又一代人成长，一元
钱三个的猪肉锅贴价格却仿佛停
在20年前。锅贴手工现包，每天
只做早饭和中午档，一盘锅贴在大
锅中齐齐码好，皮子韧劲十足，底
部焦脆喷香。锅贴店还提供传统
的豆腐汤、白粥等早点，是体验地
道早餐的好去处。

留住老味道

提到戚墅堰的老味道，不得不
提起本帮菜。作为本帮菜代表，老
德兴菜馆曾是戚墅堰的当红饭
店。去年德兴馆在戚墅堰牌楼巷
原址老店新开后，迅速收获了新老
食客的青睐，新德兴馆也被收录进
了此次的美食地图。

文思豆腐、酱汁皓排、网油
卷……简单的食材以华丽的姿态

现身。饭店经理程恺告诉记者，饭
店还推出了一系列创新菜，例如文
火雪花牛肉、沙拉牡丹虾球、黄油
罗氏虾等。“在做好传承和创新的
同时，我们也会把老德兴的平民化
保持下来，一楼大厅提供人均几十
元的优惠桌餐，让食客以实惠的价
格品尝到本帮菜老味道。”

曾经的德兴馆还以早餐和点
心出名，美食地图中收录的两家麻
糕店，就是德兴馆点心师傅带出来
的徒弟开的。与德兴有渊源的还
有位于金贸大厦附近的三子家常
菜馆。三子家常菜馆的老板、50
岁的夏臣忠曾经在老德兴馆做过
厨师，老德兴馆关门后，夏臣忠和
妻子两人开了这家饭店，门面虽小
却保留了老德兴的味道。夏臣忠
每天跑三个菜场寻找新鲜食材，亲
自掌厨。“店里的卤肠和红烧虾最
受欢迎。”夏臣忠说。

展示新魅力

“开超市欠债欠了1000万元，
现在转行做街头牛排，已经还了
200万元了。”面对直播镜头，一边
煎牛排一边和网友互动的李学晨
还真没有吹牛：一到晚上7时，就
有数以百计的食客来到牌楼巷，在
他开的天天牛排店前排起长队。

“不是西餐吃不起，而是街头
牛排更有性价比。”天天牛排价格
平易近人，最低一份牛排套餐仅售
29元，五分钟内出餐。露天的铁
板烧烤台上，牛排在铁板上滋滋作
响、焦香四溢，搭配意面和西兰花、
煎蛋，精致摆盘。李学晨在抖音实
时直播牛排制作过程，有“锅气”的
美食制作现场加上满满的仪式感，
天天牛排收获了一批拥趸。

“有外地粉丝看了直播专程来
买牛排，每天晚上来这儿的有不少
是回头客，生意好的时候一晚上卖
200盘不是问题。”李学晨说，手工
制作加上食材新鲜，是成为小爆款
的原因。李学晨已经收了8个徒
弟，计划在常州其他地区开设分
店。

“地图采取手绘的形式，目前
正在加紧制作中，预计在国庆节
前会正式发布，给广大市民和假
期来玩的游客提供一份便利。”戚
墅堰街道工作人员透露，近几年
来戚墅堰游玩的游客越来越多，
他们对餐饮、住宿、景点、公共服
务等信息的需求也随之增多。首
张美食地图除了“美食导航”的功
能外，还包含景点推荐、地方文化
介绍等信息。

官方攻略“逛吃”无忧

戚墅堰美食地图将亮相


