
编辑 张舒逸 版式 杨珏 校对 巢丹2024年11月29日 星期五
城事 家门口· 本版电话：866320728

■本报记者 庄奕 图文报道

一场强冷空气将常州送入了
冬天。寒风不仅带来了季节的更
迭，更唤醒了市民对羊肉的眷
恋。28日上午，记者来到花园菜
场，发现羊肉、羊糕销售走俏。

28日上午9时许，花园老牌
黄牛肉店的店主谢逸成将一大块
冻好的、如琥珀般晶莹透亮的羊
糕切成薄片，放入塑料盒中，递给
了顾客。“我和父亲凌晨3时起
床，忙到现在，连喘口气的工夫都
没有。”谢逸成说，10月中旬，天
气渐渐转凉，店里就开始售卖羊
糕。最近几天，他每天能卖掉
30—40千克的羊糕。

“浓缩一头羊，精华一块糕。”
羊糕的制作过程不复杂，却格外需
要耐心和细心：将新鲜宰杀的山羊
肉切割清洗，飞水去除血沫，加天
然香料焖煮到软烂，然后再撕条回
锅，待羊肉与胶质汤汁充分融合，
最后再出锅倒入容器中冷却。浓
浓的羊肉汤汁在冬日凌晨的低温
作用下凝结成块，丝丝分明、晶莹
透亮、弹滑留香。一道道工序下
来，天已经亮了。“羊糕味道鲜美，

还滋补暖身，最近两天，我天天都
来买。”一位女士对记者说。

花园菜场一楼的羊肉摊位前
同样人气十足。羊排、羊腿、羊蝎
子摆满了摊位，既有生的，也有熟
的。前来购买的居民络绎不绝。

“我们家卖的是丹阳山羊肉，都是
早上现杀了送过来的。这几天每
天都能卖掉好几只羊，天气再冷一
点，销量会更好。”摊主吴先生对记
者说。王婆婆是这个摊位的老顾
客，当天买了160多元的羊排和羊

蝎子。“红烧、放点白萝卜煲汤、孜
然烤羊排，无论我怎么做，孙子都
爱吃。”王婆婆告诉记者，往年生羊
肉每500克售价接近40元，今年
羊腿、羊蝎子每500克售价32元，
羊排每500克也只要35元，价格
便宜了，隔三岔五吃也不心疼。

羊肉羊糕卖得“俏”

这一口下肚，能抵十级寒风

遗失声明

·江苏载威莱磁电科技有
限公司遗失法人章（王赛
峰）一枚，声明作废，寻回
后不再继续使用

江苏天目拍卖有限公司拍卖公告
受委托，我公司定于2024年12月10日下午2点在

溧阳市新华街1号5楼拍卖厅举行拍卖会。
拍卖标的：一批假冒伪劣离心泵、潜水泵、滚动轴承、

钢筋、电力电缆。特别注意：拍卖标的交付时买受人应当
在拍卖标的所在地按照拍卖规则及公告要求对拍卖的假
冒伪劣物资作改变其原有性状的破坏性技术处理。

以上标的自公告日起至12月9日前于溧阳市市场监
督管理局仓库展示，意向竞买人可预约前往查看或咨询，
需在12月9日下午四点前凭有效身份证件以及保证金汇
款凭证至我公司办理竞买登记手续，保证金为1万元整。

联系电话：13775626060 051987289555（狄先生）
2024年11月29日

销户公示
由常州中泰装饰工程有限公司承建的

中国以色列常州创新园 11 号楼 3-4 层室内
装修工程已竣工验收且农民工工资已发放
完毕。拟申请农民工工资专户销户，现予
公示(公示期:2024 年 11 月 29 日至 2024 年
12 月 28 日)，如有异议，请向常州市武进区
住房和城乡建设局建筑业管理处反映，联
系电话：0519-86310432。

特此公告。
常州中泰装饰工程有限公司

2024年11月29日

·戴志明遗失常州美凯龙
国际电脑家电装饰城有
限公司开具的商品质量
保证金收据 1 份，编号:
SK-1606088644，金额贰
万元整，声明作废，由此
造成的损失由本人承担

·父亲刘如钰、母亲颜真芩遗失刘亦菲出
生医学证明，证号:F320485279，声明作废

0519

86685553
86677993
地址：常州市和平

中路413号报业大

厦南辅楼 311 室
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·常州市求新电子器材商
行遗失财务专用章一枚，
声明作废，寻回后不再继
续使用

·常州市千钧日用品有限
公司遗失海运提单1份，
船名航次:BYK ARGUN
100N， 提 单 号:GX-
PEW19046894， 港 口
FROM SHANGHAI TO
ANAKAN，声明作废

■本报记者 殷雯馨
徐洋 图文报道

寒风凛冽的冬日早晨，需要
一碗热乎乎的豆腐汤治愈灵魂。
尤其是豆腐汤中的豆斋饼，吸收
了饱满的汤汁，清爽暖胃，是别处
吃不到的家乡味道。

走进武进高新区东庄社区，
朱杏英的孙女正将一筐筐新鲜出
炉的豆斋饼搬到院子里晒太阳。
一个个浑圆小巧、色泽金黄的豆
斋饼，蒸腾着刚出锅的水汽。拈
起一个吃一口，如“固体豆浆”在
嘴里爆开，清甜的豆香让人欲罢
不能。

豆斋饼制作原料只需豆子和
水，看似十分简单，其实步步是学
问。“原来是用白雀豇豆，现在已
经很少见了，原材料换成了豌豆
和蚕豆。”朱杏英介绍，这样的配
方节约了剥皮的时间，又保留了
传统的风味。

把豆子煮熟、打浆、搅拌后进
料，一满盆豆浆须两个人合力端
起，倒入定制的机器里，特制模具
下排一排挤出小圆饼，豆香顿时

飘满屋。
最早的时候，制作豆斋饼得

在大灶台上，用一个漏斗式的模
具，一枚一枚“滴”在锅底。后来，
朱杏英的儿子朱川苟找到一位江
阴的制造师，以绿豆饼机器为原
型，改造出了一款专门做豆斋饼
的机器。刚到手的时候，机器运
行很不稳定，做出来的豆斋饼要
么大小不一致、要么根本没熟，经
过一年的调试，终于成了现在稳
定运行的机器，产能提升了两倍。

“最早靠我妈妈纯手工制作，
一天只能做七八斤，我接手后也
就做几十斤，现在有了这台机器，
每天五六百斤都不是问题。”朱川

苟说，每逢清明、农历七月十五、
冬至等日子，一天销量能有250
多公斤。

小小豆斋饼，吃法五花八
门。朱家现在生产小号、大号、夹
肉版共三种。小号和豆腐汤搭
配；大号在饭店里炖鱼头汤或者
和肉末搭配；如果需要夹肉版本
的，则需要专门定制。

在朱家，豆斋饼制作技艺已
经传承了整整四代人，60年的时
间里，从原料配比、卖货摊位到手
工机器，都发生了巨大的变化。
而不变的，是常州老百姓辛勤奋
斗、把日子过得红红火火的生活
底色。

这枚“金钱饼”，给冬日餐桌注入灵魂冬日餐桌注入灵魂

本报讯（郏燕波 管倩）
秋末冬初，走进溧阳市上兴镇
老河村委横塘村某草莓园的大
棚内，只见一垄垄草莓长势喜
人，白花绿叶丛中，一粒粒鲜红
的草莓饱满圆润，散发着诱人
的清香。

村民李米珍和其他几位
村民正在地里采摘草莓。“以
前这些村里的地都闲置着，现
在有小李承包种了草莓，我们
就来地头打工，像我这样的年
龄，一年有三四万元的工资，
满意得很了。”今年已经年过
65岁、正在基地里务工的李米
珍说。自从村里有了草莓家
庭农场以来，村子里的很多像
李米珍一样年龄偏大、日常要
照管家庭的闲散人员就多了
一份收入。

李米珍口中的“小李”正
是超芸家庭农场负责人李儒
炎。2016 年，湖北黄石“90
后”青年李儒炎跟随妻子来到
妻子的家乡——溧阳市上兴
镇老河村委横塘村，在这片美
丽的土地上发展大棚农业，创
立了家庭农场。

“我们今天接到了25公斤
的订单，得赶紧干活了。”李儒
炎吆喝着。不一会儿，一盆盆
鲜嫩诱人的草莓如同一个个精
致的草莓蛋糕，被整齐地摆放
好，等待着被包装送往客户手

中。
“目前草莓的产量还不算

大，每天大约在100公斤。不
过，除了团购和订单，每到周末
还会有不少游客前来体验草莓
采摘。”谈到在村里的创业路，
李儒炎感慨万千，“万事开头
难，因为当时刚从外地回来，想
搞更大规模的种植，土地流转、
要素资源、销售渠道等各方面
都存在问题，并不容易……”李
儒炎坦言，“上兴镇党委、政府
非常关心和支持我们回乡发
展，在政策、技术等方面为我们
提供了不少帮助，解决了生产
中遇到的实际困难和问题。”

如今，李儒炎的草莓园已
经拥有30余个大棚。“看着今
年的长势，又是一个丰收年！”
李儒炎看着即将迎来大面积采
摘的草莓园，心里甜滋滋的。

据了解，眼下成熟的草莓
是李儒炎引进的早熟品种“日
本香野”，具有耐储存、口感好、
产量高等特点，头茬上市草莓
每500克可卖到80元，亩效益
5万余元。

如今，李儒炎把家安在了
溧阳、把心留在了溧阳，一家人
生活得甜甜蜜蜜。李儒炎在回
忆溧阳8年来的创业历程时，
十分感慨地说，溧阳人好、创业
环境好，确实是一个美丽的地
方。

溧阳市上兴镇：

这颗“甜蜜果”，铺就村民幸福路

■庄奕

随着冷空气势力的影
响结束，我市终于迎来了

“短暂回暖”。一直到12月
2日，我市都以多云和晴天
为主，阳光无限量供应，气
温也会在平稳中缓慢回
升。不过，天气放晴后，昼
夜温差也会增大，30 日清
晨最低气温只有4℃，午后
16℃。

最近几天，我市大部
分 时 候 刮 的 都 是 北 风 。
俗话说南风吹暖北风寒，

同样是风，带来的感受为
何截然不同？风是由空
气流动而产生的。南风
是空气由南面流向北方；
北风就是空气由北面流
向南方。我国北方终年
日照较少，气温很低。北
方冷空气南下带来北风，
致使天气寒冷，故有“北
风寒”的说法。而我国南
方处在热带和副热带地
区，终年受到太阳光的强
烈照射，气温都比较高，
风从热带吹来，使人感到
暖和，就有了“南风暖”的
说法。

气温持续“爬坡”小编 天聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊聊


