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■刘懿 何奕欣

本报讯 节后开工的第
一周，多场招聘会在常州经
开区举办。记者了解到，

“开门抢才”的乡镇企业求
贤若渴，纷纷展示节日福
利、薪资待遇、晋升渠道等
亮点吸引求职者。有公司
提供两个年薪50万元以上
的岗位，招聘减速机销售工
程师。“细分领域的人才并
不好抢。”现场多个企业的
招聘专员告诉记者。

2月23日、24日，两场
直播招聘会在遥观镇诚信
广场爱心驿站举办，招聘
会分为上市企业、新就业
新业态两个专场。其中，
今创控股、江苏雷利、运控
电子3家上市（挂牌）企业
提供了近30个招聘岗位，
招聘人数超 200 人，招聘
岗位涵盖管理、销售、技
术、操作等类别，满足各技
能层次求职者的职业规划
需求。“饿了么”遥观站点
也加入活动，直播招聘新
业态从业者。

减速机销售工程师，凭
什么获得50万元年薪？常
州市运控电子招聘专员顾
耀南告诉记者，这个岗位要
求比较复合：兼具开拓和管
理能力，有技术沉淀以及营

销积累，还要有减速机行业
积累，属于行业细分领域的
人才。这几年企业加大力
度搞研发，其中就有减速机
板块。今年全面冲刺该赛
道，需要加快聚集相关人才
队伍，50万元年薪对于企
业来说并不算贵。

这两天岗位消息发出
后，陆续有人来运控电子咨
询，为了尽快招到心仪人
选，企业除了直播招聘，还
联系了行业猎头，下一步打
算去外省市点对点洽谈。

江苏雷利电机股份有
限公司带来了多个研发技
术岗位，薪资达到20万元
至 25 万元。为了吸引人
才，这家全球减速永磁式步
进电动机领域的领军企业
为员工提供了一系列福利：
单人间或双人间宿舍、配备
健身房等设施，实行“双通
道”晋升机制，拓展员工上
升空间。企业招聘专员徐
琳告诉记者，除了主动参加
招聘活动，企业也在有意识
地创新校企合作机制，“定
制化”培养人才。

2月 19日，2024年常
州经开区人力资源市场举
办了春风行动首场大型招
聘会。江苏星源新材料科
技有限公司、江苏江南实业
集团有限公司、中车常州车
辆有限公司等45家企业，

提供企业管理、技术研发等
岗位2379个，平均月薪资
7000多元，最高达到2万
元。记者走访发现，亮出

“十八般福利”吸引人才成
为很多企业的共识。

为帮企业储备人力资
源，常州经开区全力加强劳
务协作基地建设，向陕西省
平利县、青海省共和县等多
个劳务协作基地广发“用工
帖”，为企业用工储备人力
资源。

今年大年初九，在陕西
省安康市紫阳县举行的“常
州—安康”劳务协作招聘会
上，来自常州经开区的4家
高新技术企业提供了400
多个就业岗位。在江苏星
源新材料科技有限公司的
展位上，招聘经理段佳英将
有意向的求职者拉入微信
群。“我们公司提供免费食
宿，这对外来员工很具吸引
力。”

记者从常州经开区社
会保障局了解到，2月至3
月，线下、网络、直播、劳务
基地“多线”发力，将举办区
级招聘会26场次。为帮助
人才与企业精准对接，常州
经开区着力打造多个标准
化“家门口”就业服务站，设
立就业服务专区专窗，并在
部分商圈打造“零工驿站”，
免费提供创业培训。

对细分领域人才，常州经开区企业“组团抢人”——

“年薪50万元的减速机销售工程师，其实不贵”

■龚励 王锐 图文报道

说起小笼包，沪宁线上最出名的
大约是上海南翔小笼包和无锡小笼
包。可在常州人心中，还是家乡的加
蟹小笼包，皮薄、汁多、味鲜，是最令人
想念的味道。已有100多年历史的加
蟹小笼包，由常州迎桂馒头店首创，入
列首批常州市非物质文化遗产。

“常州的加蟹小笼包，选用精面
粉、熟板油、蟹粉、鲜猪肉，配以皮冻、
调料加工而成。蟹油金黄闪亮，皮子
洁白如玉，吃口肥而不腻，汁水流淌
鲜美，皮薄有劲爽口，佐以香醋、姜
丝，味道更佳。”常州市迎桂餐饮有限
公司技术总监应建平笑着说。

“小笼翘楚”的前世今生

常州“加蟹小笼包”最早出现在
清道光年间，由小河沿浮桥南堍的万
华茶楼首创。小笼包出笼时蟹油金
黄闪亮，皮子洁白如玉，吃口肥而不
腻，汁水流淌鲜美，很快就声名远
扬。《武进指南》记述：“肉馒头各地都
有，惟不如常州蟹粉馒头之佳。”

1911年，由万华茶楼名厨王长
生等创建的迎桂馒头店在西瀛里久
思弄开门迎客，成为常州城里的“小
笼翘楚”。店堂古色古香，门头高悬

“迎桂”二字，可容二十来人。每到下
午，客人们先排队、后占位，在白瓷小
盘里斟上香醋、配以姜丝，品得一客
热气腾腾的加蟹小笼包，颇为满足。

蒸制加蟹小笼包，最初用的中号
蒸笼，每笼32只包子。为保持小笼
包热烫鲜香，逐步改用特制小笼装
蒸，每笼包子从32只减至12只、再到
如今的6只，即便是老人、孩子，也可
一人一客。

小笼包的馅料也在不断创新。
1949年，裴老海、马根宝两位师傅将
原本拌在肉馅中的蟹油放在肉馅之
上，顶端封口处缀以蟹黄，称为“顶黄
加蟹小笼包”，蟹油金黄闪亮、蟹香扑
鼻，既美观又美味，其技艺此后一直传
承至今。2001年，迎桂的“加蟹小笼
包”被国家内贸局认定为“中国名点”。

因货真价实，迎桂小笼包在常州
百姓中口口相传，成为食客们打卡常
州小吃的必尝美食。

“加蟹”是常州小笼包的独创

“‘加蟹’可是常州小笼包的独
创。”应建平告诉记者，“加蟹”并不是
简单在小笼包馅料中加入蟹肉，而是
将大闸蟹拆出的蟹肉、蟹黄、蟹膏加
熟猪油熬成金灿灿的“蟹油”，置于小
笼包顶部，雅称“顶黄”，不仅鲜香、更
添富贵。

小笼包的制皮都是手上功夫，太
薄容易穿底、太厚影响口感。“一般擀
面皮时要中间略厚，四周略薄。顶部
褶一般捏13道，褶子多了顶太厚、口
感不佳。”

“轻轻提，慢慢移；先开‘窗’，后
喝汤。”这句吃小笼包的顺口溜，是每

一个老常州的常识。蘸料也很讲究，
一碟镇江香醋，撒上绝细的姜丝，是
吃加蟹小笼包的绝配。“这姜丝可不
简单，当年一份姜丝就要一只小笼包
的价钱，切好的姜丝细到可以穿针，
须用冷开水加少许盐浸泡才能散
开。”应建平说。

吃加蟹小笼包，讲究现点、现包、
现蒸、现吃，“宁可人等馒头，不可馒头
等人”。客人落座，报上名称数量，坐
等热气腾腾的加蟹小笼包上桌。咬上
一口，小笼包里的汤汁流淌而出，富有
弹性的肉夹杂着蟹油的香气，充满整
个口腔。皮薄馅大汁水多，一口有蟹
鲜味的汤汁更是精华所在。

40家门店遍布龙城

2003年常州城市改造，在西瀛
里开了近百年的迎桂馒头店搬到了
椿桂坊，后又在博爱路设立总店。在
不断搬迁的过程中，为让更多市民更
加方便地品尝到招牌加蟹小笼包，迎
桂馒头店尝试着增加门店数量。

如今，迎桂馒头店在常州及周边
地区拥有近40家门店，每天仅加蟹小
笼包就要卖出1万多只。为确保品
质，迎桂坚持不搞加盟，所有门店全部
直营。小笼包及各色馒头用料讲究，
采用新鲜食材，馅料更是一绝，配方比
例百年传承。点心现做现卖，绝不隔
天销售，“包子不隔夜、菜肴不隔餐，老
百姓来迎桂，吃的就是个新鲜”。

与此同时，迎桂还不断开发新品
种，从招牌的加蟹小笼包到菜包、肉
包、萝卜丝包等各色包子，从麻团、糍
团、各色麻糕等传统点心到水塔糕、
紫薯包、凤梨卷等时尚美食，从馄饨、
面条到各色砂锅、明炉，还有季节性
糕点重阳糕、鲜肉月饼、巧果等，品种
丰富、不一而足，满足顾客的不同需
求，口味配料也根据现代人的健康要
求和饮食习惯进行调整，尽可能做到
低糖低盐低油、美味健康。

在不断创新的同时，迎桂始终
坚持自然食材、本位本真。“每年的
螃蟹季，店里都要精选品质上好的
鲜活螃蟹，手工剥制蟹黄、蟹肉，再
用独特工艺配方熬制蟹粉，去除腥
味、保持鲜味，让市民一年四季都能
品尝到鲜美的加蟹、顶黄小笼包。”
应建平说。

迎桂馒头店：
享誉龙城的“小笼翘楚”

■郏燕波 刘喆 图文报道

本报讯 一则名为“燕
山公园拍到野猪，最多一次
三头！野猪出没注意安
全！”的视频在溧阳的社交
圈中被广泛传播。从网友
通过红外线摄像头拍摄的
视频中看到，体积庞大的黑
色野猪，正在林间小道不慌
不忙地溜达。

“野猪大概有一百多
斤重，都是晚上拍到的。
我每天中午都会去燕山公
园跑步，之前听人家说过
山上可能会有野猪。”视频

作者孙艳告诉记者，去年
偶然发现一块地有像被野
猪拱过的痕迹，今年在一
次散步时又听到了比较大
的野兽叫声，于是在山林
里架设起红外线摄像头。
经过一个月的守候，终于
拍到了野猪的身影。

溧阳市城管局园林中
心副主任张宇彬介绍，燕山
公园的生态环境很好，经常
有林雕、凤头鹰等野生动物
出没。目前，相关管理部门
在燕山公园设了警示牌，提
醒市民公园内有野猪出没，
注意安全，同时加强了安全
巡逻。

随着生态建设和保护
不断加强，目前溧阳市林
木覆盖率达32.13%，为各
类野生动物提供了良好的
生存空间。近年来，溧阳
市野猪数量持续增长，林
业部门通过为期一年的野
猪种群监测，测算了溧阳
全市范围内的野猪种群密
度，并制定了切实可行的
野猪种群调控方案，使其
种群密度保持一定的动态
平衡。

“野猪一般情况下不
会主动攻击人类，市民在
遇到野猪时不要惊慌，但
不可主动惊扰。先是保护
好自己，其次是报警或者
联系林业部门，不要贸然
行动，以免受伤。”溧阳市
自然资源和规划局国有林
场总场资源监测科科长邱
岚表示，野猪主要在山上
活动，捕捉起来十分困
难。市民正面遭遇野猪
时，若未被发现，应及时躲
避并远离；在来不及躲避
的情况下，可以使用强光、
噪声等方法对野猪进行驱
赶；若野猪主动发起攻击，
应及时找障碍物躲避，或
找机会爬到高处，避免正
面冲突。

溧阳燕山公园现野猪“散步”


