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遗失声明

·常州龙悦会娱乐有
限公司遗失财务专用
章一枚，声明作废，寻
回后不再继续使用
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厦南辅楼 311 室
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·常州龙悦会娱乐有
限公司遗 失 法 人 章
（林燕忠）一枚，声明
作废，寻回后不再继
续使用

·易程千遗失江苏省
农村合作经济组织结
算 凭 证 1 张 ，编 号 ：
0038654，金额 2000 元
整，声明作废

·常州汉视文化传播
有限公司遗失营业执
照副本，统一社会信
用 代 码 ：
913204046891567761，
副 本 编 号 ：
320404000201811260109
声明作废

·常州汉视文化传播
有限公司遗失公章一
枚，声明作废，寻回后
不再继续使用

·刘恒伟遗失河海大
学 学 生 证 ，学 号:
1762510217，专 业: 汽
车工程，声明作废

本报讯（李青 肖云 钱胜男）
生冷冰鲜好吃，食用过程中也要注
意安全、健康。34岁的王先生日前
突发疾病，一查竟然是感染了一种
少见但严重的疾病——李斯特菌
脑膜脑炎，而这很可能与他喜欢
的生冷冰鲜有关。

前不久，王先生突然出现高
热、寒战、持续性剧烈头痛，同时伴
有频繁恶心、呕吐，并逐步出现意
识障碍和四肢无力等症状，于是被
家人送到南医大三附院（常州二
院）急诊。检查发现，王先生的血
常规异常提示细菌性感染，头颅
CT排除了脑出血。神经内科医师
会诊后，考虑颅内感染可能性较
大，立即将王先生收入神经内科监
护病房，并进行腰椎穿刺，发现他
颅内压力异常升高，竟然高达正常
上限的两倍，脑脊液中细胞数也异
常增多，确诊其为脑膜脑炎。

这么高的颅内压力，脑脊液
里还有如此大量的炎症细胞，团
队迅速采取降颅压和经验性抗感
染治疗。然而，到底是哪种病源
微生物引起的感染？这个问题直
接决定着抗感染治疗是否准确及

能否有效。
再次向家属追问病史，医生

得知王先生平日里酷爱生食三文
鱼等海鲜，这次发病前，他吃了一
次烧烤，有些肉可能烤得不太熟，
同时还吃了一些生冷冰鲜。

难道是李斯特菌感染？一个
念头浮现在医生脑中。李斯特菌
脑膜脑炎是一种少见但严重的疾
病，发病率仅为0.1—11.3例/百万
人，但病死率高达 20%—30%。
王先生起病急骤，发病即高峰，如
果不能得到及时有效的干预和治
疗，可能会危及生命。

在进一步确认病原微生物
的过程中，脑脊液病源微生物
NGS检测结果证实了医生的猜
测，确认为单核细胞增多李斯
特菌。经过精心治疗，王先生
病情逐步好转，症状基本消失。

常州二院神经内科副主
任张志翔介绍，李斯特菌是一
种兼性厌氧细菌，有耐低温的
特点，所以冰箱往往是家庭环
境中李斯特菌感染的高风险
区。多数情况下，李斯特菌是
被“吃”进人体的。对于健康

的成年人来说，李斯特菌致病力有
限，可能会出现腹泻、恶心、呕吐、
发热、头痛、肌肉痛等症状。但对
于孕妇、老年人、新生儿以及免疫
力低下人群来说，感染李斯特菌后
病情更重，容易引起凶险的李斯特
菌脑膜脑炎。

张志翔提醒市民，要预防李
斯特菌感染，首先要正确储藏、及
时清理冰箱冷藏室。冰箱不是

“保险柜”，凡隔餐或隔夜的熟制
品饭菜必须经充分再加热后方可
食用。同时，应控制生冷食品的
摄入，降低感染风险。

吃生冷冰鲜吃出少见脑膜脑炎

本报讯（殷雯馨 李青
张可馨） 30日，武进人民
医院挂牌常州大学教学医
院，南院二期新大楼启用。

目前，常州大学和医疗
相关的学科有护理学专
业、药学专业和生物医学
工程专业，在校医学相关
本科生约800人、研究生约
200人，从事医学研究相关
的教师近100人。挂牌常
州大学教学医院后，武进
人民医院将借助常州大学
的师资力量、学科优势、科
研能力，依托自身国家级
博士后工作站、市级重点
实验室等平台，加强科研
攻关和成果转化，努力将

医院打造成为人才培养的
优质基地，形成医教研协
同发展的良好局面。

武进人民医院南院二
期新大楼总建筑面积12万
平方米，包含1栋容纳900
张床位的门诊病房综合楼
和1栋容纳100张床位的感
染楼。目前，17个病区已经
投入使用，开设儿童生长发
育、肩膝痛、更年期、减重等
15个专病门诊。门诊楼一
楼大厅设有一站式服务中
心，为患者解决医保咨询、
病历复印及邮寄、麻卡办
理、医学诊断证明盖章等问
题，简洁高效，一站式办结，
把方便留给患者。

武进人民医院挂牌
常州大学教学医院

本报讯（孙 婕 房 玥
图文报 道） 记者日前从
潞城 街道获悉，常州 经
开 区 城 市 更 新 重 点 项
目 ——东升市集（原淘宝
街）已顺利完成改造施工，
将在元宵节焕新亮相。这
一改造项目不仅为常州经
开区注入新的商业活力，
更为市民带来全新的购物
和休闲体验。

东升市集位于东升时
代广场的中心位置，项目
总建筑面积约 3000 平方
米，是基于旧街区原淘宝
街进行的创新改造，吸引
并汇集商业、服务业等优
质商家资源，旨在打造一
个集星级生活市集、网红

打卡地、时尚美食荟、便民
配套服务于一体的城市商
业空间，重塑潞城核心商
圈的商业格局。

项目建设方负责人谢
伟强表示，经过精心设计
和改造，东升市集以美食、
夜市为核心，融合生鲜菜
蔬、特色美食、餐饮服务等
多元业态，有100个摊位，
无论是日常采买还是周末
休闲，市民都能在这里找
到各自所需。

作为辐射周边小区的
生活市集，东升市集将为
周边超3万个家庭逾10万
名居民提供便捷、舒适的
购物和休闲场所，助力打
造“15分钟都市生活圈”。

常州经开区东升市集元宵上新

■本报记者 刘燕涛
周静 王锐 图文报道

常武地区的居民，无人不知
“横山肉松”。鲜为人知的是，这
个老牌子诞生于横山桥镇上的老
街饭店，是钱家祖孙三代接续传
承、“守艺”数十年打造而成的。

进厂学得好手艺

横 山 肉 松 源 于 钱 叙 生 。
1947年，他离开武进芙蓉老家，
只身前往上海当学徒，后成为上
海勤生油坊的技术骨干。1956
年，钱叙生调入上海肉食品厂，先
后担任生产组长、副厂长、厂长。
上海肉食品厂的主要产品是肉
松，颇受市民喜爱。定居上海的
钱叙生育有五子，长子就是横山
肉松的创办人——钱宗义。

1972年，钱宗义被父亲送进
肉松厂车间学艺，在父亲的严格
要求、工人师傅的悉心传授下，学
到一手肉松制作技艺，工作之余
与父亲的探讨更让他得到真传。

上世纪 70年代末，在父亲
的支持下，钱宗义告别上海回到
横山桥老家，在商业合作社的老
街饭店制作肉松及各类卤菜。
很快，他把肉松加工技艺用到饭
店经营上，制作的肉松广受市民
喜爱，于是在1981年开始筹办
工厂。

在研发创新中持续发展

据《武进县志》记载，当时武
进肉类加工有县、村工厂两家，其
中一家是横山食品厂，1981年建
厂，产品有肉松、香肠、咖喱猪肉
干等。从工场到工厂，从前卖后
坊的模式到工厂化的运营，钱宗

义没少请教父亲，钱叙生也没少
回横山桥镇现场指导，从加工制
作到工厂管理、质量品控，无不悉
心传授、教导、把关。

产品松、酥、香、鲜，老少皆
宜，尤以精选原料赢得了消费者
信任——很快，“横山肉松”的名
声传遍常武地区，成为名牌产品，
企业与品牌知名度迅速提升。

虽然历经改制、转型发展，但
“横山肉松”传承守艺不变。成立
常州市中意食品有限公司后，“横
山肉松”迎来新的发展期，2009
年借力横山桥集镇的大面积改
造，企业搬迁到全新的工业园区，
建立了专业生产肉松的基地，扩
大了肉干、风鸡等产品的生产。

努力做成“百年老店”

2008年，钱宗义将在外学习
酒店管理的儿子钱俊召回常州市
中意食品有限公司。在父亲的坚
持下，28岁的钱俊从一线岗位做
起，在每一道工序中锻炼，持续多
年后，学有所成的他当上了生产
部经理。

“一代人要有一代人的作

为。”近年来，随着父亲退休时间
的临近，钱俊全面接班，对设备进
行升级改造，并根据自身工艺特
点定制设备，大大提高了品质保
障与生产效能。

三代人的接力，三代人的传
承，打造出常州“江南美食之都”
的又一张闪亮名片。如今，中意
食品有限公司不仅在横山桥镇开
设了卖场店，在大润发、明都、信
特等商超开设了“横山”食品专
柜，还开设了天猫旗舰店，形成了
线上线下的营销网络。同时，产
品线也日益丰富，涵盖猪肉、牛
肉、鸡肉、鱼肉的肉松系列与肉酥
系列，其不添加防腐剂、食用香精
及“用普通的调味料制作出不普
通的美食”理念，深受群众欢迎。

“货真价实做一生，唯有品质
度百年。”在钱俊看来，要做“百年
老店”，就要时刻提醒自己：始终
坚守初心，承担起应有的社会责
任。

三代人的“守艺”，打造出一座“横山”


